... DER
STEIRER

Lachswiurfel stiss-sauer
. HOF
mit Miso und Baguette

fur 10 Personen

ZUTATEN:
250 g frische Lachswirfel

Fir die Marinade:

50 g Zucker

100 g Apfelessig

150 g Wasser

Senfkorner

Schalotten fein geschnitten

1 Knoblauchzehe fein gehackt
Dille

ZUBEREITUNG:

Die Zutaten fir die Marinade verrithren und leise kochen. Die Lachswiirfel in kleine Formen
fillen und die heiBe Marinade daruber geben. Mit Folie abdecken und in der Kiiche auskuhlen
lassen.

Nach ca. 8-12 Stunden mit Miso-Mayonnaise und Baguette servieren.
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