..DER

. STEIRER
Salathappchen

far 12 Stiick pp HOF

ZUTATEN:
60 g verschiedene Salatblatter
wie Vogerlsalat, Radicchio, Rucola usw.
Ya | Gefligelfond
4 Blatt Gelatine
3 EL Schnittlauch
3 EL Walnussol
3 EL Essig
Salz, Pfeffer, Zitronensaft
Backformen: 5x3, 2 cm tief

ZUBEREITUNG:

Gelatinebldtter in Wasser einweichen, gut ausdriicken und im erwarmten Gefliigelfond
auflésen. Danach mit Salz, Pfeffer, Zitronensaft und fein geschnittenem Schnittlauch wiirzen
und in kleine Formen fullen.

Die Salatblatter waschen, gut abtrocknen, schneiden und in die Formen locker einschlichten.
Im Kuhlschrank fir ca. 3 Stunden gelieren lassen, anschlieBend aus der Form Iésen und auf
Loffel stellen. Zum Schluss Walnuss6l mit Essig und Salz vermischen und ber die

Salatsiilzchen traufeln.

Tipp: Kann mit Roastbeef, Steirerhof-Schinken usw. erganzt werden.
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