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Bad Waltersdoer O F

Zutaten

350 g fein zerbroselte Kuchenreste oder Kekse
6 EL Rum

1 EL Backkakao

1 EL Staubzucker

200 g flissige Zartbitterkuverture

Choco Cornflakes zum Walzen

Staubzucker zum Bestreuen

Zubereitung
Alle Zutaten zu einem festen Teig verkneten und in gleich groBe Stiicke portionieren.
Kegeln formen und die Cornflakes reinstecken.

Mit Zucker bestreuen und fertig sind die Tannenzapfen.
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